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Yhteenveto hankkeesta

Nyystolan osakaskunta on jarjestanyt ravustuksen SM-kilpailuja vuodesta 2008 |ahtien.
Tapahtuma tarjoaa oivan foorumin taplaravun ja vahempiarvoisten kalalajien kayton lisdéamiseen
tahtaavalle valistus- ja opetustydlle. Lasten ja nuorten mukaan kutsumisella saadaan tulevaan
kalankayttajasukupolveen siirrettya tietoa, joka kannustaa naiden lajien kayttéon kodeissa. Lasten
mieltymykset ovat nykyaan erittéain merkittavassa asemassa perheiden ravinnonkaytossa.

Tapahtuman ja siihen liittyvan valistustyon riittdvan huomion saamiseksi tulee markkinointiin
erityisesti panostaa. Markkinoinnissa ja ilmoittelussa tahdennetaan taplaravun ja
vajaastihyddynnettyjen kalalajien osuutta tapahtumassa.

Hankkeesta ndhdaan olevan hyotya seka ymparistolle, ettd koko elinkeinokalatalouden
arvoketjulle.

Tavoitteet

Tavoitteena oli lisata tietdmysta taplaravun ja vajaasti hyddynnettyjen kalalajien kaytosta.
Pyrittiin my6s ensisijaisesti lisddmaan lasten ja nuorten tietdmysta kaloista ja ravuista, koska he
ovat ennakkoluulottomia kuulijoita ja maistelijoita. Kalankasittelynaytoksien ja ohjeiden avulla
pyrittiin rohkaisemaan yleisoa eri kalalajien kayttoon.

Yhtena tavoitteena oli valistaa ihmisia taplaravun aiheuttamista ongelmista ekosysteemissa.
Vieraslajina téplarapu on syyta kayttaa ihmisravinnoksi sen sijaan, ettd kaupallisen kayton
ulkopuolelle jaavia pienia rapuja siirretaan vesistosta toiseen. Talla lisataan jokiravun
mahdollisuuksia selviytya taplaravun aiheuttamasta paineesta.

Tavoitteiden toteutumiseksi oli tapahtumalle saatava nakyvyytta. Yksi tavoite oli hyddyntaa
sosiaalista mediaa ja internetia tehokkaasti tapahtuman markkinoinnissa ja tiedottamisessa.

Toimenpiteiden toteutus
Markkinointi

Hankkeelle luotiin internet- ja facebook-sivut, jotka jaavat pysyviksi ja niitd paivitetdan
ajankohtaisilla asioilla. Lahempana tapahtumaa fb-markkinointia kohdistettiin potentiaalisille
ryhmille ja jarjestajat jakoivat fb-sivuja. Perinteistéa lehti-ilmoitteluakin kaytettiin. Sosiaalisen median
palvelut toteutettiin ostopalveluna. Lisdksi tapahtumasta jaettiin lehdistétiedote, jota muutamat
lehdet julkaisivat ja tekivat omia artikkeleita tapahtumasta.
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Ohjelma

Vajaasti hyddynnettyjen kalojen ja rapujen esittely ja kasittely jarjestettiin pa&asiassa
kolmipéivéisen tapahtuman keskimmaisena péivéna, lauantaina. Silloin yleisda on ollut eniten ja
Kilpailijoiltakin oli tauko.

Paijat-Hameen Kalamiespiiri jarjesti aamupéivalla lapsille ja aikuisille onkikilpailun jérvelld, missa
saalis oli takuuvarma. N&in lapsillekin j&i kilpailusta hyva ja innostunut mieli, kun jokainen sai kaloja
ja sen lisdksi kaikki kilpailijat palkittiin. ,

Kalojen késittelyyn ja valmistukseen tarvittavat kalat ostettiin paikalliselta ammattikalastajalta.
Rapujen keittonaytds toteutettiin kilpailusta saaduilla ravuilla. Rapukoulua varten ravut ostettiin
valmiiksi keitettyina.

Osa naytskaloista perattiin ja esivalmisteltiin jo edellisené péivana. Helsingin yliopiston tutkija Kari
Nyberg johti ja opasti ensin talkoolaisia kalan kasittelyssé ja varsinaisena tapahtumapéivéni
neuvoi ja naytti tuoreen kalan kasittelyd seka valmisti eri tavoilla kaloja ja maistatti niitd yleislla.

Tapahtuman vetovoimaa lis&dmé&én oli hankittu kalastusta ja kaloja tunteva julkisuuden henkilé
Sakari Kuosmanen. Kuosmanen kertoi kalojen kaytdsta, omista suosikki ohjeistaan seké kasitteli ja
valmisti mm. haukea.

Vajaasti hyddynnettyja kaloja pyrittiin esittelem&&n mahdollisimman monia lajeja. Kasittelyssé oli
mm. hauki, lahna, sérki, ahven ja lisdksi tutut siika ja muikku. Kaloja marinoitiin, paistettiin; keitettiin
ja savustettiin fileind, kokonaisina ja jauhettuna massana. Erilaisia kalaruokien valmistusohjeita
jaettiin monisteina.

Rapujen keittondytéksen yhteydessé kerrottiin erilaisista ravun kéyttdmahdollisuuksista.

Lapsille ja nuorille jarjestettiin oma rapukoulu. Kalastuskunnan jasenet opastivat lapsia rapujen
kasittelyssa seka kertoivat ravunsyéntiin kuuluvista rituaaleista ja poytétavoista.
Luonnonvarakeskuksen tutkija Esa Erkamo kertoi lapsille ravun biologiasta seka néayiti ja ohjasi
rapujen avaamisessa ja kuorimisessa. Rapukoulussa kévi 14 lasta ja nuorta ja he saivat koulusta
muistoksi rapuveitset.

Talous

Hankkeen budjetti oli 7290 €, johon siséltyi talkootydtd 2000 €:n arvosta. Budjetti toteutui
kokonaisuutena suunnitellun mukaisesti. Talkootdihin siséllytettiin vain selvésti hankkeelle
kohdistuneet tytt, vaikka erilaisia valmisteluja tehtiin kevaésta alkaen yhdessd muun tapahtuman -
valmistelujen kanssa. Hankkeen talkootyét olivat n. 10 % koko SM-rapukilpailujen talkootéisté ja
niihin osallistui 12 henkildd. liman hankerahoitusta ei olisi ollut mahdollista esim. ostaa some-
markkinointia ja ulkopuolista esiintyjda. N&illa molemmilla oli selvé vaikutus tapahtuman
kavijimadraan.

Hankkeen tulokset ja vaikutukset

Hankkeen vaikutus jaé néhtévéksi vasta mydhemmin. Tapahtumassa yleiso seurasi
kiinnostuneena sérkien ja ahvenien perkausta, hauen fileointia. Moni uskalsi maistaa keitettya
haukea ja marinoifuja sérki&, kun kaverikin maistoi. Rapukoulun lapsilla ei ollut mink&inlaisia
ennakkoluuloja rapujen avaamiseen ja sydmiseen, vaikka lasten vanhemmat eivét niihin
koskeneetkaan. Todenndkdistd on, etté vajaasti hyddynnettyja kaloja seka rapuja tuilaan
kokeilemaan mukana olleiden perheiden keittidissa.

Rapu- ja kalakoulujen toimintamallia voidaan hybdyntaé muissa hankkeissa ja tapahtumissa,
Kuluttajien kautta pystytdan lisddméan vajaasti hyddynnettyjen kalojen pyyntid ja jatkojalostusta —
kysynta liséa tarjontaa.

Taplaravun ja vajaasti hyddynnettyjen kalojen menekinedistaminen muksusta mummoon- hanke
linkittyy mm. VAKAVA —Vajaastihybdynnettyjen kalalajien verkosto- ja aktivointihankkeeseen.




Kuvagalleria

Linkit: www.smrapu.fi

https://www.facebook.com/ravustuksensm/



